BRASSERIE ZERMATTERHOF

*3> VORSPEISEN <3~

SCHWEIZER KALBSKUTTELN TOSKANISCHER ART 32.-

mit geschmorten Datteltomaten
und hausgemachtem Rosmarin-Focaccia

HAUSGEMACHTE FOIE GRAS-TERRINE* 48.-

mariniert mit walliser Siissweingelee und Brioche

BURGUNDER SCHNECKEN RAGOUT 34.-

Weinbergschnecken mit Weisswein, Créme Fraiche, Lauch und Champignons

VORSPEISE DER WOCHE 39.-

Wéchentlich wechselnde, saisonale Kreation ; bitte fragen Sie unser Serviceteam

SCHWEIZER KALBSKOPF UND ONSEN-EI 34.-

Lauwarmer Kartoffelsalat und Schnittlauch

GEGRILLTER MITTELMEER-PULPO & LOMITO BELLOTA

VOM IBERICO SCHWEIN 38.-
mit Peperoni, Artischocken und Black-Eyed Beans

RISOTTO A LA CHEF (V) 32.-
mit Stafelalp-Kase, Walliser Verjus, Salbei, Blaubeeren und Baumniissen
PIKANTES MITTELMEER BALFEGO TUNA-TATAR 44.-
mit asiatischem Salat und Ponzu

TATAR VOM ERINGER RIND AUS DEM WALLIS /2 38.-
mit Onseneigelb, Triiffelmyonnaaise und getoastetem Brioche

auch als Hauptgang erhiltlich 11 52.-
SAISONALE SALATSCHUSSEL (V) 1/2 18.-
mit Cherrytomaten, Gurken, Riiebli und Sprossen mit 1N 24.-

French Dressing, Italian Dressing oder Essig und Ol

+ Gebratene Schweizer Pouletbrust +15.-
+ Gekochtes Ei +3.-
+ Hobelkase +8.-
+ Biiffelmozzarella +8.-
+ Black Tiger Garnelen +8.-
BURRATA (V) 36.-

mit Tomate, Aprikosenbalsamico und Pinienkerne
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SUPPE DES TAGES 16.-

Taglich wechselnde, saisonale Kreation Bitte erfragen Sie die genauen
Informationen bei unserem Serviceteam

TOMATENCREMESUPPE (V) 16.-

SCHWEIZER OXTAIL-KRAFTBRUHE 18.-

mit Wurzelgemise und Plin

BOUILLABAISSE 34.-

Klassische Fischsuppe mit Mittelmeer Fischen
verfeinert mit Safran-Rouille und geréstetem Baguette

=iz HAUPTGANGE -

SCHWEIZER LUMA SCHWEINEBAUCH
mit Apfel-Met Ketchup, Sellerie Piiree, Wirsing und Senf Sauce

SCHWEIZER BLACK ANGUS RINDSFILET ROSSINI

mit Perigod Triffel, franzésischer Foie Gras* und Brioche

SCHWEIZER KALBSKOPFBACKLI

Zart geschmort in Burgunder Jus, serviert mit Wurzelgemiise

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIZER KALB

mit Preiselbeeren, dazu wahlweise Kartoffelsalat oder Pommes Frites

FRANZOSISCHE MAISPOULARDENBRUST

mit Pilzrahm Sauce, Lauch, Mais, Balsamico Zwiebel und Tessiner Polenta

ZERMATTERHOF BEEF BURGER VOM ERINGER RIND
Swiss Beef Burger mit B.B.Q.-Sauce Raclettekése, Essiggurke, Tomate,
karamellisierten Zwiebeln Milch-Bun und Pommes Frites

ZERMATTERHOF SWISS CHICKEN BURGER

Schweizer Ribelmais Poulet Brust mit B.B.Q.-Sauce Raclettekase, Essiggurke,

Tomate, karamellisierten Zwiebeln Milch-Bun und Pommes Frites

ZERMATTERHOF VEGI BURGER (V)

Planted Crispy Patty mit B.B.Q.-Sauce Raclettekase, Essiggurke, Tomate,

karamellisierten Zwiebeln Milch-Bun und Pommes Frites

FRISCHER FISCH DES TAGES
mit schwarzem Venere-Reis, Ofengemiise und Safran-Sud
Bitte erfragen Sie die genauen Informationen bei unserem Serviceteam

WALLISER EGLI LOE NACH MULLERIN ART

mit Salzkartoffeln, Remoulade Sauce und Beilagensalat

KANADISCHER HUMMER THERMIDOR 1/2

mit Pommes Alumette, wiirziger Hummermayonnaise und Beilagensalat

PLIN MIT WALLISER ZIGER (V)

mit Baumniissen, Réstzwiebel, Apfelkompott und Gruyere-Kartoffelespuma

GEBRATENER BLUMENKOHL PUFFER (V)

mit schwarzem Knoblauch, Raclette Kase, Pickels und Haselnuss Sud

PORTION POMMES FRITES (V)
Portion hausgemachte Triiffel-Mayonnaise
Portion hausgemachte Chipotle-Mayonnaise

Brot Deklaration:
Alle uncere Backwaren ctammen aus der Sehweiz, inchecondere von der
“Béckerei Fuche” in Zermatt.

Wenn Sie Fragen zu Allergenen, Unvertriglichkeiten,

der Herkunft oder dem Alkoholgehalt von (ebensmitteln haben, wenden Sie cich

bitte an uncer Serviceperconal.
* . .
von zwangserndhrten Ghncen gewonnen

(VE) Vegan (V) Vegetarisch

45.-

72.-

48.-

52.-

46.-

44.-

42.-

38.-

54.-

52.-

78.-

44.-

39.-

CREPES SUZETTE AB 2 PERSONEN 25.- p.P SORBET VALAISAN (VE) 21.- EJ-I
AB 18 UHR (V) 2 Kugeln Aprikosensorbet mit Abricotine AOC .o .o
mit Grand Marnier und Vanilleglace

t ’ & SORBET WILLIAMINE (VE) 21.- KASEPLATTLI
TOBLERONE MOUSSE (V) 18.- 2 Kugeln Birnensorbet mit Williamine AOC AUS DER REGION (V)
mit Mandel und Honig

GLACE (V) UND SORBET (VE) Fiinf Sorten feinster regionaler Kase

APRIKOSEN TARTELETTE (V) 21.- pro Kugel 6. Der perfekte Einstieg mit einer klassischen
mit Mandel Eis und Meringue mit Rahm * 2. Schweizer Kaseauswahl.
APFELSTRUDEL TIRAMISU (V) 21.- EISKAFFEE MIT BAILEYS (V) 16.- 21.-
mit Apfelkompot, Zimt-Vanille Creme Erfrischend, aromatisch & mit feinem

und Rum Rosinen

Kaffeearoma
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BRASSERIE ZERMATTERHO

OFFENWEIN

o2 Syrah de |fétroz

9
*° Cave (a Madeleine, |fétroz 14.-

N.V. Louic Roederer Champagner Brut 21 .-

2017 Louic Roederer Champagner Rocé  24.-

.go)/ Pinot Noir Bourgogre rouge

" Maicon Harbour, Bourgogne 12
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VOLLER KORPER

.g‘/ Chéteau Haut-Simard

0 (Cabernet Franc, Merlot, Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit ferdot)

Saint-Emilion Grand Cru, Bordeaux 17.-

s | Morellino di Seancano Ricerva

(Cabernet Sauvigron, gnngioves'e)
Fattoria (e Pupille 149.-

CAAka/ohhay “Boukgoghe Blane”
Domaine Jeremy Arnaud, Bourgogne 16.-

028 Cornalin (Egrappeuce
2 Bétricey & Albrecht, Sierre 14.-

HOLZIG

FRUCHTIG
Petite Arvine ‘Nez Moivr”

Domaine Rouvinez, Sierre 14.-

Roero Arneic ‘Cecu D’la Biunda”
Monchiero Carbore, Piemonte 13.-

Procecco Valdobbiadene Superiore Extra Dry
Col di Rocea, lfeneto 11.-

Le Pocé x Giccoure
Chéteau Giscours, Margaux 15.-

Fendant “Récerve dee Adminictrateurs”
Cave St-Pierre, Chamocon 10.-

KRAUTRIG

0:)‘: Nez Noir Récerve
e (Cornalin, Merlot, Syrah, Gomeret)
PLouvinez, Sierre 12.-

Riecling Gutswein

Weingut Dreiccigacker, Rheinheccen 12.-

Johannicherg
Gerald Besce, Martigny 11.-
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2> WEINAUSWAHL <-
2029 - Petite Arvine (UX VINA Altimae 5é.-
2018 — Chablic, Domaine Paveneau 278.-
2019 - Sacei Chiuci Toccana IGT, iBertinga- Toccana & 63.-
20179 - Saffred;, Fattoria (e Pupille, Toccana # 745.-
2010 - Chapelle d Aucone, Grand Cru St.Emilion # 350.-
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<3* NO TROUBLES WITH BUBBLES <3~
NV - Cuvée Rocé, (aurent-Perrier 209.-
NV —  Grand Cru Brut, Egly-Ouriet 225.-
2015 - Grand Cru Blane de Moire, Paul Clouet 165.-
NV —  bGrande Cuvée Brut, Krug 355.-
2013 —  Salon Le Mecnil”, Maicon Salon 1290.-
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< HOT N COLD - <> ZERMATT MEETS <2~ -z HEALTHY & CLEAN =
VERSAILLES
Espresso / Kaffee 6.- 0.0% Matterhorn Cooler
Milchkaffee 8.- Aperol Spritz 72.- 0.0% Gin Tonic
Felchlin Grand Cru Schokolade 12.- Limoncello g,bl’/tz 77.- 0.0% Sanbitter
Tee Pot — 0.5l 12.- Apricot Spritz 17.- 0.0% lce Tea Alpine Herbs
Bier — 0.3l / 0.5l 8.-/1 /(/egrom' 24.- 0.0% Riesling Alkoholfrei Mayer
Zermatt Bier — 0.33| 9. Alata Gin - Tonic 26.-
Softgetréanke — 0.3l 8.- Ecprecco Martini 24.-
Valais Wasser Still / mit Sprudel —1l 12.-
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