
DESSERTS

KÄSEPLÄTTLI 
AUS DER REGION (V)

SORBET WILLIAMINE (VE)
2 Kugeln Birnensorbet mit Williamine AOC

WALDPILZCREMESUPPE (V)
mit alpinen Kräutern und einem Hauch Sherry

18.-

SAISONALE SALATSCHÜSSEL (V)
mit Cherrytomaten, Gurken, Rüebli 
Roggenbrotchips und Sprossen
mit French Dressing, Italian Dressing oder Essig und Öl
+ Gebratene Schweizer Pouletbrust 
+ Gekochtes Ei
+ Hobelkäse
+ Büffelmozzarella

ZERMATTERHOF VEGI BURGER (V)
Planted Crispy Patty mit B.B.Q.-Sauce
Raclettekäse, Essiggurke, Tomate, karamellisierten Zwiebeln
Sauerteig Brioche-Bun und Pommes Frites

PLIN MIT WALLISER ZIGER (V)
mit Baumnüssen, Röstzwiebel, Apfelkompott und
Kartoffelespuma  

GESCHMORTER WEISSKABIS (V)
mit Beluga-Linsen, schwarzem Knoblauch und Tandori

PISTAZIEN TIRAMISU (V)
Der italienische Klassiker – hausgemacht & verführerisch

TOBLERONE MOUSSE (V)
mit Mandel und Honig

LEMON TARTE (V)
mit Blutorangensorbet und Meringue GLACE (V)   UND SORBET (VE)

RISOTTO A LA CHEF (V)
mit Stafelalp-Käse, Walliser Verjus, Salbei, Blaubeeren und Baumnüssen

SUPPEN
SUPPE DES TAGES
Täglich wechselnde, saisonale Kreation 
Bitte erfragen Sie die genauen Informationen bei unserem Serviceteam

SORBET VALAISAN (VE)
2 Kugeln Aprikosensorbet mit Abricotine AOC

Fünf Sorten feinster regionaler Käse
Der perfekte Einstieg mit einer klassischen Schweizer Käseauswahl.

21.-

VORSPEISEN HAUPTGÄNGE

SCHWEIZER OXTAIL-KRAFTBRÜHE
mit Wurzelgemüse und Plin

38.-

SCHWEIZER KALBSKUTTELN TOSKANISCHER ART
mit geschmorten Datteltomaten 
und hausgemachtem Rosmarin-Focaccia

HAUSGEBEIZTE SCHWEIZER BRÜGGLI LACHSFORELLE
mit Orange, Alpkräuter, Meerrettich und Radicchio

18.-

18.-

16.-

17.-

 (V) Vegetarisch (VE) Vegan

1/1
1/2

TATAR VOM ERINGER RIND AUS DEM WALLIS
mit Onseneigelb,Trüffelmayonnaise und getoastetem Brioche
auch als Hauptgang erhältlich

1/2

1/1 52.-

15.-
19.-

54.-IRISCHES LAMMKOTELETTE UND LAMMHAXENRAGOUT
mit Bergkartoffelstampf, Wirz und Taggiasca Oliven

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIZER KALB
mit Preiselbeeren, dazu wahlweise Salzkartoffeln oder Pommes Frites

180g 52.-

ZERMATTERHOF BEEF BURGER VOM ERINGER RIND
Swiss Beef Burger mit B.B.Q.-Sauce
Raclettekäse, Essiggurke, Tomate, karamellisierten Zwiebeln
Sauerteig Brioche-Bun und Pommes Frites

39.-

ZERMATTERHOF APPENZELLER RIBELMAIS CHICKEN BURGER
Schweizer Ribelmais Poulet Brust mit B.B.Q.-Sauce
Raclettekäse, Essiggurke, Tomate, karamellisierten Zwiebeln 
Sauerteig Brioche-Bun und Pommes Frites

39.-

34.-

44.-

FRISCHER FISCH DES TAGES
mit schwarzem Venere-Reis, Ofengemüse und Safran-Sud
Bitte erfragen Sie die genauen Informationen bei unserem Serviceteam

48.-

42.-

39.-

32.-

18.-

18.-

18.-

pro Kugel 5.-
+2.-mit Rahm

BOUILLABAISSE
Klassische Fischsuppe mit Mittelmeer Rotbarbe, Seeteufel, Drachenkopf
verfeinert mit Safran-Rouille und geröstetem Baguette

32.-

68.-SCHWEIZER LUMA PRIME BLACK ANGUS RINDSFILET ROSSINI
mit Wintertrüffel, französischer Foie Gras* und Brioche

48.-SCHWEIZER KALBSKOPFBÄCKLI
Zart geschmort in Burgunder Jus, serviert mit Wurzelgemüse

58.-FRANZÖSISCHE ENTENBRUST
mit Glühweinjus, Rotkohl und Roggenbrot-Briocheknödel

KANADISCHER  HUMMER THERMIDOR 
mit Pommes Alumette, würziger Hummermayonnaise und Beilagensalat 

  62.-
1/1
1/2

120.-

SCHWEIZER KALBSKOPF UND ONSEN-EI 
Lauwarmer Bergkartoffelsalat und Schnittlauch 

32.-

GEGRILLTER MITTELMEER-PULPO
mit Peperoni, Artischocken und Black-Eyed Beans

34.-

28.-

CRÊPES SUZETTE AB 2 PERSONEN (V)
mit Grand Marnier und Vanilleglace

25.- p.P

+15.-
+  3.-
+  8.-

+  8.-

PORTION POMMES FRITES (V)

Portion hausgemachte Trüffel-Mayonnaise

Portion hausgemachte Chipotle-Mayonnaise

12.-

  8.-

  6.-

VORSPEISE DER WOCHE
Wöchentlich wechselnde, saisonale Kreation ; bitte fragen Sie unser Serviceteam

36.-

Wenn Sie Fragen zu Al l ergenen, Unverträg l i chke iten, 
der Herkunft oder dem Alkoho l geha lt von Lebensmitte ln haben, wenden Sie s i ch b itte an unser Serv i cepersona l .

Brot Dek l arat ion :
Al l e unsere Backwaren stammen aus der Schweiz , insbesondere von der „Bäckere i  Fuchs“ in Zermatt .

* von zwangsernährten Gänsen gewonnen

BLUE SUSHI BOWL (V)
mit Granatapfel, Avocado, Gurke, Daikon und Wasabi
+ Mittelmeer-Thunfisch
+ Norwegischer Rauchlachs 
+ Gebratene Black Tiger Garnelen

+8.-
+8.-
+8.-

40.-



LEICHT

FRUCHTIG

VOLLER KÖRPER

HOLZIG

KRÄUTRIG

OFFENWEIN

HOT N COLD
ESPRESSO / KAFFEE 

MILCHKAFFEE 

FELCHLIN GRAND CRU SCHOKOLADE

TEE POT 0.5l 

BIER 0.3l / 0.5l

SOFTGETRÄNKE 0.3l 

VALAIS WASSER still / mit Sprudel 1L

6.-

8.- 

12.-

12.-

8.- / 11.-

8.-  

12.-

HEALTHY & CLEAN ZERMATT MEETS VERSAILLES
0.0% MATTERHORN COOLER 

0.0% GIN TONIC 

0.0% SANBITTER

0.0% ICE TEA ALPINE HERBS

0.0% CHAVIN SAUVIGNON BLANC

0.0% EINS, ZWEI, ZERO SPARKLING

14.-  

16.-         

9.- 

11.-

10.-

10.-

APEROL SPRITZ 

LIMONCELLO SPRITZ

APRICOT SPRITZ

NEGRONI 

ALATA GIN  - TONIC 

ESPRESSO MARTINI

1 7 . -

1 7 . -  

1 7 . -

2 4 . -

2 6 . -

2 4 . -

1 6 .- 

S y r a h  d e  V é t r o z
Cave La Madeleine, Vétroz 1 8 .- 

Sa s s i c a i a  Bo l g h e r i  Super i o r e

5 4  . - 

Whisper ing Ange l  Rosé
Château d ’Esc l ans 1 3 .- 

Ries l ing vom Ka lk Ka l l stadt
Weingut Rings ,  Pfa lz

Fendant “Molignon Terre Promise”
Adrian & Diego Mathier, Salgesch 10 .- 

1 2 .- 

1 1 .- 

Tenuta San Guido, Bolgheri
(Cabernet Sauvi gnon, Cabernet Franc) Tempran i l l o  “S4MG0 Saman i e g o ”

1 7.- Bideona , Rioja

Chardonnay Bourgogne b l anc
Domaine Jeremy Arnaud, Bourgogne

16.- 
Pinot Noir Bourgogne rouge Côte d 'Or
Arnaud Ba i l l ot ,  Bourgogne

Nez No i r  Ré s e rv e

1 2.- Rouvinez, Sierre
(Corna l in , Mer lot , Syrah , Gameret ) 

Chât e au  Mou l i n  S a i n t-Geo r g e s

1 9 .- Saint-Émilion Grand Cru, Bordeaux
(Cabernet Franc , Mer lot) 

Petite Arvine “Les Effeuil leuses”
Bétrisey Albrecht, Sierre 1 4 .- 

Johannisberg
Gerald Besse, Martigny

1 3 . -
Roero Arne i s “Cecu D ’ l a  Biunda”
Monch iero Carbone , Piemonte

Corn a l i n  L 'Ég r appeus e
1 1. - Bétrisey & Albrecht, Sierre

N.V. Lou is Roederer Champagne Brut

2017 Lou is Roederer Champagne Rosé

Prosecco Va ldobb i adene Super iore Extra Dry 
Co l d i Rocca ,  Veneto 1 1 .- 

21 .- 

24 .- 

(Tempran i l l o ,  Grac i ano , Mazue lo ,  Garnacha) 

2015 Dom Pér i gnon Champagne Brut 48 .- 

I l  Tar a bu s o

1 5 . - Terre del Marchesato
(Cabernet Sauvi gnon) 

4 2  .- 
Pul i gny Montrachet
Jean Chartron, Bourgogne

Sélection de vins

Saf fred i ,  Fattor i a Le Pupi l l e ,  Toscana
Chape l l e d 'Ausone, Grand Cru St .Emi l i on

 8 6 .-  Pet ite Arvine LUX VINA Alt imus

2 0 2 1
-
-

 2 7 8 . -  
 63 .-  

Chab l i s ,  Domaine Raveneau
Chiant i Class i co , San Giusto a Rentennano

 1 4 5 .-  2 0 1 9 -

20 1 8
-2023

2 0 1 0 -  3 8 0 .-  

Cuvée Rosé , Laurent-Perr ier -  2 0 9 .-  
 NO TROUBLES WITH BUBBLES 

2 0 1  5

-
-

 2 2 5.-  
 1 6 8 .-  

Grand Cru Brut, Eg ly-Ouriet
Grand Cru Blanc de Noirs , Pau l Clouet
Grande Cuvée Brut, Krug
Sa lon “Le Mesni l ” ,  Maison Sa lon

 3 5 5 .-  N . V -

N . V
N . V

2 0 1 3 -  1 2 9 0 .-  

https://www.gerstl.ch/tenuta-san-guido-incisa-della-rocchetta/c
https://www.caratello.ch/de/produzenten/fratelli-giacosa
https://www.vivino.com/en/wineries/moulin-saint-georges
https://champagne.zuerich/produkt-kategorie/cuvee/blank-de-noirs/

