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SCHWEIZER KALBSKUTTELN TOSKANISCHER ART
mit geschmorten Datteltomaten
und hausgemachtem Rosmarin-Focaccia

VORSPEISE DER WOCHE

VORSPEISEN

BRASSERIE
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32.-

36.-

Wéchentlich wechselnde, saisonale Kreation ; bitte fragen Sie unser Serviceteam

SCHWEIZER KALBSKOPF UND ONSEN-EI 32.-
Lauwarmer Bergkartoffelsalat und Schnittlauch
GEGRILLTER MITTELMEER-PULPO 34.-
mit Peperoni;Artischocken und Black-Eyed Beans
RISOTTO A LA CHEF (V) 28.-
mit Stafelalp-Kase, Walliser Verjus, Salbei, Blaubeeren und Baumniissen
HAUSGEBEIZTE SCHWEIZER BRUGGLI LACHSFORELLE 39.-
mit Orange, Alpkrauter, Meerrettich und Radicchio
TATAR VOM ERINGER RIND AUS DEM WALLIS 1/2 38.-
mit Onseneigelb, Triiffelmayonnaise und getoastetem Brioche
auch als Hauptgang erhiltlich 1/1 52.-
SAISONALE SALATSCHUSSEL (V) 1/2 15.-
mit Cherrytomaten, Gurken, Riebli 1/1 19.-
Roggenbrotchips und Sprossen
mit French Dressing, Italian Dressing oder Essig und Ol
+ Gebratene Schweizer Pouletbrust +15.-
+ Gekochtes Ei + 3.
+ Hobelkase + 8.-
+ Buffelmozzarella + 8.-
BLUE SUSHI BOWL (V) 40.-
mit Granatapfel, Avocado, Gurke, Daikon und Wasabi
+ Mittelmeer-Thunfisch +8.-
+ Norwegischer Rauchlachs +8.-
+ Gebratene Black Tiger Garnelen +8.-
5 5

2 SUPPEN <sit-
SUPPE DES TAGES 16.-
Taglich wechselnde, saisonale Kreation
Bitte erfragen Sie die genauen Informationen bei unserem Serviceteam
WALDPILZCREMESUPPE v) 17.-
mit alpinen Krautern und einem Hauch Sherry
SCHWEIZER OXTAIL-KRAFTBRUHE 18.-
mit Wurzelgemuse und Plin
BOUILLABAISSE 52.-
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Klassische Fischsuppe mit Mittelmeer Rotbarbe, Seeteufel, Drachenkopf

verfeinert mit Safran-Rouille und geréstetem Baguette

(VE) Vegan

DESSERTS

CREPES SUZETTE AB 2 PERSONEN (V) 25.-p.P
mit Grand Marnier und Vanilleglace

TOBLERONE MOUSSE (V) 18.-
mit Mandel und Honig

LEMON TARTE (V) 18.-
mit Blutorangensorbet und Meringue

PISTAZIEN TIRAMISU (V) 18.-

Der italienische Klassiker - hausgemacht & verfihrerisch

(V) Vegetarisch

ERMATTERHO
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IRISCHES LAMMKOTELETTE UND LAMMHAXENRAGOUT
mit Bergkartoffelstampf, Wirz und Taggiasca Oliven

SCHWEIZER LUMA PRIME BLACK ANGUS RINDSFILET ROSSINI

mit Wintertriffel, franzdsischer Foie Gras* und Brioche

SCHWEIZER KALBSKOPFBACKLI

Zart geschmort in Burgunder Jus, serviert mit Wurzelgemiise

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIZER KALB 180g

mit Preiselbeeren, dazu wahlweise Salzkartoffeln oder Pommes Frites

FRANZOSISCHE ENTENBRUST
mit Glihweinjus, Rotkohl und Roggenbrot-Briocheknédel

ZERMATTERHOF BEEF BURGER VOM ERINGER RIND
Swiss Beef Burger mit B.B.Q.-Sauce

Raclettekase, Essiggurke, Tomate, karamellisierten Zwiebeln
Sauerteig Brioche-Bun und Pommes Frites

ZERMATTERHOF APPENZELLER RIBELMAIS CHICKEN BURGER
Schweizer Ribelmais Poulet Brust mit B.B.Q.-Sauce

Raclettekase, Essiggurke, Tomate, karamellisierten Zwiebeln

Sauerteig Brioche-Bun und Pommes Frites

ZERMATTERHOF VEGI BURGER (V)

Planted Crispy Patty mit B.B.Q.-Sauce

Raclettekase, Essiggurke, Tomate, karamellisierten Zwiebeln
Sauerteig Brioche-Bun und Pommes Frites

FRISCHER FISCH DES TAGES
mit schwarzem Venere-Reis, Ofengemiise und Safran-Sud
Bitte erfragen Sie die genauen Informationen bei unserem Serviceteam

KANADISCHER HUMMER THERMIDOR 1/2

mit Pommes Alumette, wiirziger Hummermayonnaise und Beilagensalat  1/1

PLIN MIT WALLISER ZIGER (V)
mit Baumniissen, Réstzwiebel, Apfelkompott und
Kartoffelespuma

GESCHMORTER WEISSKABIS (V)

mit Beluga-Linsen, schwarzem Knoblauch und Tandori

PORTION POMMES FRITES (V)
Portion hausgemachte Triiffel-Mayonnaise

Portion hausgemachte Chipotle-Mayonnaise

Brot Deklaration:

p
Alle unsere Backwaren stammen aus der Schweiz, insbesondere von der ,Bickerei Fuchs” in Zermatt.

Weun Sie Fm/aem 2u Al/crycnm, [/W&Mrdyluhkdfm,
der Herkunft oder dem A/koholyeha/t von Lebensmitteln haben, wenden Sie sich bitte an unser SANiLePcrsom/,

* von zWanyscma'hrtcn Giinsen gewonnen

54.-

68.-

48.-

52.-

58.-

39.-

39.-

34.-

48.-

62.-
120.-

44.-

42.-

12.-
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SORBET VALAISAN (VE) 18.-
2 Kugeln Aprikosensorbet mit Abricotine AOC
SORBET WILLIAMINE (VE) 18.- KASEPLATTLI
2 Kugeln Birnensorbet mit Williamine AOC
AUS DER REGION (V)
GLACE (V) UND SORBET (VE) pro Kugel 5. Fiinf Sorten feinster regionaler Kise
mit Rahm  +2.- Der perfekte Einstieg mit einer klassischen Schweizer Kaseauswahl.
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BRASSERIE ZERMATTERHOF
OFFENWEIN
VOLLER KORPER
or Chateau Moulin Saim‘—éeoryes
::).: Syfdh de Vetroz z.gg (Cabernet Franc, Merlot)
o Cave La Mudeleine, Vetro 18- Saint-E. wiilion Grand. Cru, Bordeaux [9-
) 0% ([ T arabuso ..{ Sassicaia Bolgheri Superiore
..)./ rthFaM€/[0 ”S(‘/Méo Samandgyo gz. (Cabernet Sazwiynon) %g. (Cabernet Sauw'ynon, Cabernet Frane)
gg. (T empranllo, Graciano, Mazuelo, Garnacha) T erre del Marchesats 15 .- T enuta San Guido, Bolghem’ 54 .-
Bideona , Rio/'a [7-
2015 Dom Périgmam ('hampagme Brut 48 - Pu[dyny Montrachet
Jean Chartron, Bourgogne Y7 -
N.V. Louis Roederer Champayme Blut 2l -
2017 Louis Roederer Cham/oayme Rose /Y4 - Charatonnay Bourgogne blanc
33‘: Finot Noir Bouryoyme rouge Cote dOr Domaine jﬁremy Arnaud, Bourgoywe le-
¢ Arnaud Baillot, Bourgcyme l6.- HOLZIG
FRUCHTIG o238 | Cornalin LEgrappeuse KRAUTRIG
. y o L _ B
Petite Arvine “Les Effevilleuses o Bétrisey A Albrecnt, Sierre 1l
Bétrisey Alvrecht, Sierre 14~
..).’ Nez Noir Reserve
gg‘ (Cornalin, Merlot, Syrah, Gameret )
Poero Arneis “Cecu D'la Biunda' Rowvines, Sierre |2~
Mounchiero Carbone, Fiemonte [3.-
Frosecco Valdobbiadene Supcm'ore Extra Dry
Col di Rocea, Veneto Il- Rieslc'my vom Kalk Kallstadt
V\/a’nyuf @'ngs, Flal> 7 -
Whispem'mg Amgel Rosé
Chiteaw dEsclans 3=
Fendant ”Mo(égnom T erre Promise /ohanmisbery
Adrian & Ddeyo Mathier, Salyesch D - Gerald, Besse, Maffiyny [ -
LEICHT
A NN N SNSRI SN SIS SN SN
P Sélection de vi =] L
73 - Ae ?CE'LI‘;"V(;AV;[’;_S +3*» NO TROUBLES WITH BUBBLES <3
crtre Arvtne s 86~ NV = Cuvte Rosé, Laurent-Ferrier 209 -
2018  —  Chavlis, Domaine Ravencau § 278.- NV - Grand Cru Brut, Egly-Ouriet 775-
2071 - Chianti Classico, San Giusto a Renfemmanf AR 7015 = Grand Cru Blane de Noirs, Paul Clouet 168
(019 - Saffredi, Fattoria Le Pupille, T oscana 3 (45 - NV - Grande Cuvte Brut, Krug 355
- ' i ':‘: 3 - " ]
/010 Chapelle dAusone, Grand Cru St.Emilion 80 7013 = Salon “Le Meswil', Maison Salon 1790 -
~ — 1 I~
s HOTNCOLD <% [/ ] % HEALTHY & CLEAN <%
LERMATT MEETS VERSAILLES
ESPRESSO / KAFFEE 6- APERDL SPRIT = 17 0.0% MATTERHORN COOLER 14.-
MILCHKAFFEE 8.- LIMONCELLO SPRIT= [7.- 0.0% GIN TONIC 16.-
FELCHLIN GRAND CRU SCHOKOLADE 12-- APRICOT SPRIT = 17.- 0.0% SANBITTER 9.-
TEE POT 0.5l 12.- NEGRON( Y. - 0.0% ICE TEA ALPINE HERBS 11.-
BIER 0.3l / 0.5l 8-/11.- ALAT A GIN - TONIC Z6. - 0.0% CHAVIN SAUVIGNON BLANC 10.-
SOFTGETRANKE 0.3l 8.- ESPRESSO MART (NI 9. - 0.0% EINS, ZWEI, ZERO SPARKLING 10.-
VALAIS WASSER still / mit Sprudel 1L 12.- \\ /f
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https://www.gerstl.ch/tenuta-san-guido-incisa-della-rocchetta/c
https://www.caratello.ch/de/produzenten/fratelli-giacosa
https://www.vivino.com/en/wineries/moulin-saint-georges
https://champagne.zuerich/produkt-kategorie/cuvee/blank-de-noirs/

