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Neuer Küchenchef im Grand Hotel Zermatterhof: Stefan Lünse übernimmt kulinarische 
Leitung 

Zermatt, 13. Juni 2025 – Das Grand Hotel Zermatterhof freut sich, mit Stefan Lünse einen neuen 
Küchenchef von höchster Expertise und internationalem Renommee willkommen zu heissen. 
Seit dem 1. Mai 2025 prägt der gebürtige Deutsche als Küchenchef die kulinarische Ausrichtung 
des traditionsreichen Hauses im Herzen von Zermatt. 

Mit über zwei Jahrzehnten Erfahrung in der Spitzengastronomie bringt Stefan Lünse eine 
beeindruckende Erfolgsgeschichte mit: Als langjähriger Küchenchef im Relais & Châteaux 
Lenkerhof Gourmet SPA Resort an der Lenk führte er das Restaurant «Spettacolo» zu 16 
GaultMillau-Punkten und das «Oh de Vie» zu 14 Punkten. Zuvor sammelte er Erfahrungen in 
renommierten Häusern wie dem Kempinski St. Moritz und dem Hotel Giardino Ascona. Seine 
Ausbildung zum Küchenmeister absolvierte er 2010 an der Europäischen Hotelfachschule in 
Baden-Baden. 

Im Grand Hotel Zermatterhof wird Stefan Lünse seine Vision einer modernen, zugleich 
bodenständigen und innovativen Küche weiterentwickeln. Dabei bleibt er der Philosophie des 
Hauses treu, höchste Qualität und exzellenten Geschmack mit regionaler Verwurzelung zu 
verbinden. 

«Mit Stefan Lünse gewinnen wir nicht nur einen exzellenten Koch, sondern auch einen 
inspirierenden Gastgeber, Unternehmer und Leader», sagt Markus Marti, Generalmanager des 
Grand Hotel Zermatterhof. «Wir freuen uns sehr auf die kulinarischen Akzente, die er setzen 
wird.» 

Die Gäste des Zermatterhof dürfen sich auf spannende neue Geschmackserlebnisse freuen – 
geprägt von Kreativität, Präzision und Leidenschaft. 
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