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Juin 2025

Nouveau chef de cuisine au Grand Hotel Zermatterhof : Stefan Liinse prend les rénes de la
gastronomie

Zermatt, le 13 juin 2025 - Le Grand Hotel Zermatterhof a le plaisir d’annoncer Uarrivée de Stefan
Lunse en tant que nouveau chef de cuisine. Chef de renommée internationale et fort d’une
expertise de haut niveau, il a pris ses fonctions le 1er mai 2025, imprimant depuis sa marque
culinaire au sein de notre établissement historique situé au coeur de Zermatt.

Avec plus de vingt ans d’expérience dans la haute gastronomie, Stefan Lunse affiche un
parcours impressionnant. Il a dirigé pendant de nombreuses années les cuisines du Relais &
Chateaux Lenkerhof Gourmet SPA Resort a Lenk, ou il a mené le restaurant « Spettacolo» a 16
points GaultMillau et « Oh de Vie » a 14 points. Il a également travaillé dans des établissements
prestigieux tels que le Kempinski St. Moritz et le Hotel Giardino Ascona. En 2010, il a obtenu son
dipldme de maitre cuisinier 4 UEcole hételiére européenne de Baden-Baden.

Au Grand Hotel Zermatterhof, Stefan Linse entend développer une cuisine a la fois
contemporaine, ancrée dans la tradition et empreinte d’innovation. Fidele a la philosophie de la
maison, il allie produits d’exception, saveurs raffinées et attachement au terroir local.

« Avec Stefan Llinse, nous accueillons non seulement un chef d’exception, mais aussi un hote
inspirant, un entrepreneur et un leader charismatique », déclare Markus Marti, directeur général
du Grand Hotel Zermatterhof. « Nous nous réjouissons vivement des nouvelles impulsions
culinaires qu’il saura apporter. »

Les hotes du Zermatterhof peuvent s’attendre a de nouvelles expériences gustatives
passionnantes — alliant créativité, précision et passion.
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