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BRASSERIE ZERMATTERHO

VORSPEISEN <

SCHWEIZER KALBSKUTTELN TOSKANISCHER ART 32.-
mit geschmorten Datteltomaten

SF
Ce®

und hausgemachtem Rosmarin-Focaccia

FRANZOSISCHE FOIE GRAS 39.-

mit Aronia, Walliser Stisswein und Brioche

SCHWEIZER KALBSKOPF UND ONSEN-EI 32.-

Lauwarmer la'Bonnotte-Kartoffelsalat, Schnittlauch und gebackener Kalbskopf

GEGRILLTER MITTELMEER-PULPO UND LOMITO BELOTTA 34.-
mit Peperoni, Artischocken und Black-Eyed Beans

RISOTTO A LA CHEF / 28.-

mit Staffelalp=Kase, Walliser Verjus, Salbei, Blaubeeren und Baumnuss

ZERMATTERHOF SHRIMPS CEVICHE 32.-
mit Black Tiger Garnelen
verfeinert mit Kokosnuss & Tomate

BLUE SUSHI BOWL / 1/2 32.-
mit Granatapfel, Avocado, Gurke, Daikon und Wasabi

auch als Hauptgang erhaltlich 1/1 40.-
+ Mittelmeer-Thunfisch +8.-
+ Norwegischer Rauchlachs +8.-
+ Gebratene Black Tiger Garnelen +8.-
TATAR VOM ERINGER RIND TEXMEX STYLE 1/2 32.-

mit Mais, Chipotle-Mayonnaise & knusprigen Tortilla Chips

auch als Hauptgang erhaltlich 1/1 54.-
SAISONALE SALATSCHUSSEL \/’ 1/2 15.-
mit Cherrytomaten, Gurken, Riebli 1/1 19.-
Roggenbrotchips und Sprossen )

mit French Dressing, Italian Dressing oder Essig und Ol

+ Gebratene Schweizer Ribelmais Pouletbrust +12.-
+ Gekochtes Ei + 3.-
+ Walliser Speck + 3.
+ Zermatter Trockenfleisch + 8.-
+ Hobelkase + 8-
+ Biffelmozzarella + 8.-
+ Avocado + 3.
+ Edamame + 3.-
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SUPPE DES TAGES 16.-

Taglich wechselnde, saisonale Kreation
Bitte erfragen Sie die genauen Informationen bei unserem Serviceteam

WALDPILZCREMESUPPE »/7 16.-

mit alpinen Krautern und einem Hauch Sherry

SCHWEIZER OXTAIL-KRAFTBRUHE 18.-
mit Wurzelgemiise und zartem Siedfleisch
BOUILLABAISSE 22.-

Klassische Fischsuppe mit Mittelmeer Rotbarbe, Seeteufel, Drachenkopf
verfeinert mit Safran-Rouille und geréstetem Baguette
/ Vegetarisch

DESSERTS e

CREPES SUZETTE AB 2 PERSONEN ‘/’ 25.- P.P

SORBET VALAISAN «/7 18.-
mit Grand Marnier und Vanilleglace 2 Kugeln Aprikosensorbet mit Abricotine AOC u.@
LN ] LN ]
TOBLERONE MOUSSE / 18.- SORBET WILLIAMINE Qﬁ 18.- KASEPLATTLI J’

mit Mandel und Honig

APRIKOSEN -CHEESECAKE J’ 18.-

mit Rosmarin-Mandel-Crumble

TIRAMISU / 18.-

Der italienische Klassiker - hausgemacht & verfithrerisch
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2 Kugeln Birnensorbet mit Williamine AOC
GLACE J’ UND SORBET «/7  pro Kugel  5.-

KOKOSNUSS MERINGUES 18.-

mit Mango und Passionfrucht
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HAUPTGANGE -::-

SCHWEIZER LUMA PRIME BLACK ANGUS ENTRECOTE 180g

mit Sauce Hollandaise, sautierten Waldpilzen, Spatzli und Marktgemise

SCHWEIZER LUMA PRIME BLACK ANGUS RINDSFILET ROSSINI

mit Wintertriffel, franzésischer Foie Gras und Brioche

SCHWEIZER KALBSKOPFBACKLI

Zart geschmort in Burgunder Jus, serviert mit Wurzelgemiise

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIZER KALB 180g

mit Preiselbeeren, dazu wahlweise Kartoffelsalat oder Pommes Frites

FRANZOSISCHE SCHWARZFEDERHUHNBRUST

gefillt mit Aprikosen und Baumniissen, dazu feine Kartoffel-Terrine

ZERMATTERHOF BEEF BURGER VOM ERINGER RIND
Swiss Beef Burger mit B.B.Q.-Sauce

Raclettekase, Essiggurke, Tomate, karamellisierten Zwiebeln
Brioche-Bun und Pommes Frites

ZERMATTERHOF APPENZELLER RIBELMAIS CHICKEN BURGER
Schweizer Ribelmais Poulet Brust mit B.B.Q.-Sauce

Raclettekase, Essiggurke, Tomate, karamellisierten Zwiebeln
Brioche-Bun und Pommes Frites

ZERMATTERHOF VEGI BURGER /

Planted Crispy Patty mit B.B.Q.-Sauce

Raclettekase, Essiggurke, Tomate, karamellisierten Zwiebeln
Brioche-Bun und Pommes Frites

FRISCHER FISCH DES TAGES
mit schwarzem Venere-Reis, Ofengemiise und Safran-Sud
Bitte erfragen Sie die genauen Informationen bei unserem Serviceteam

WALLISER ALPENZANDER GEBRATEN

mit Thai-Curry-Sud, Susskartoffeln und Jasminreis

ATLANTISCHER HUMMER THERMIDOR 1/2
mit la Bonnotte-Kartoffeln 1/1

PLIN MIT STAFFELALP- KASEFULLUNG /
mit Eierschwammli, cremiger Fondue-Sauce, Blattspinat
Réstzwiebeln und Gremolata

GEBACKENE TESSINER POLENTA /
mit gerduchertem Walliser Ziger, Tomaten-Holunderbliten-Relish
und Pinienkernen

PORTION POMMES FRITES
Portion hausgemachte Triffel-Mayonnaise

Portion hausgemachte Chipotle-Mayonnaise

Brot Deklaration

Alle unsere Backwaren stammen aus der Schweiz, insbesondere aus der ,Bickerei Fuchs” in Zermatt.

Wenn Sie Frayen 2u Allcr/aznm, Umﬂrfr@lichkc[tw,
der Herkunft oder dem A[kaho[ycha/f von Lebensmitteln haben, wenden Sie sich bitte an unser Szr’yiLcPtrsama/,
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AUS DER REGION

Fiinf Sorten feinster regionaler Kise
mit Rahm +2.-

E‘ﬂ 21.-

Der perfekte Einstieg mit einer klassischen Schweizer Kaseauswahl.
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BRASSERIE ZERMATTERHOF
OFFENWEIN
VOLLER KORPER
Y Chateaw Poujeaux
gg. (Cabernet 5auw'7mm, Merlot, Petit Verdot)
.:>.: Syra Cru Bourgeois supérieur, Bordeaux |9 -
3' Simon Maye X Fils, Chamoson |8 -
..).’ Barvaresco Basafin Vigna Gianmate DOCG
23' Fratell; Giacosa , Riemonte 7~
..).’ ([ T arabuso
gg. (Cabernet Sawignon)
N.V. Louis Roederer Cham/oayme Brut 2l - Terre del Mardhesato 5.~
2017 Louis Roederer Cham[)aym Rose /Y - Chardomnay Macon Verse
Domaine T hibert, Bouryoyne [6 -
.:).’ Pinot Noir Cotes de Nuits Prieure 6~
®
e Domaine Aurélien Verdet, Bouryayne HOLZIG
FRUCHTIG 335: Merlpt [[- KRAUTRIG
Petite Arvine “Les Effeuélleuses“ o®  Maisoy ’QW'?&' Chamioson
Bétrisey Albrecht, Sierre 19~
%% Nez Noir Réserve
Roero Arneis ”COS?,(a d&[[& ‘R{?Sd” DOC& gg. (Corvalin, Merlot, Syrah, Gameret )
T enuta Ca'Du Russ di Marchisiy, Piemonte |- Rowvines, Sierre |7~
Frosecco Valdobbiadene 5u}>er£ore Extra Dry
Col di Rocca, Veneto [l -
Rlcslmy Gutsmfin
l/\/hlslvem'ny Anyel Post l/\/emyuf Kuewitz, Rheinhessen
Chiteaw dEsclans 3~ ,
Assemblage (L Etreinte
(Heida, Humagnt Blanche, Marsanne)
Fondant “Loc Bans” Cave La Romaine, Flanthey | -
n n n
Gerald Besse, Marﬂyny Il -
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Sélection de vins CHAMPAGNE by the BOTTLE
2073 - Petite Arvine Altimus LUX VINA 86~ NV - Cuvee Rost, Laurent-Perrier 209 -
2001 - Riesling ”Humdertgulden", Weingut Knewitz 98.- NV = Grand Cru Brut, Egly-Ouriet 275-
2018 - Chablis, Domaine Raveneau 778~ NV - Blanc de Blanc Brut, Ruinart U5 -
2019 - Saffredi, Fattoria Le Pupille, T oscana ® (45 - NV - Grande Curte Brut, Krug 355-
ﬂ\ZOB T Chateau de Pez, Cru Bourgeois St-Estephe 98"? _IZO/5 - Grand Cru Blanc de Noirs, Paul Clouet [68- —
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% HOTN LD <<% oge HEALTHY & CLEAN <2
s> HOTNCO ** [ ZERMATT MEETS VERSAILLES || ** >
0.0% MATTERHORN COOLER 14.-
ESPRESSO / KAFFEE 6.- APEROL SPRITZ 7.~ 0.0% GIN TONIC 16.-
MILCHKAFFEE 8.- LIMONCELLO SPRIT = [7.- 0.0% SANBITTER 9.
FELCHLIN GRAND CRU SCHOKOLADE 12.- APRICOT SPRITZ 7.~ 0.0% ICE TEA ALPINE HERBS -
0 Y.~
TEE POT 0.5I 12.- NEGRON! 0.0% CHAVIN SAUVIGNON BLANC ~ 10.-
ALAT A GIN - TONIC 6.~
BIER 0.31/0.51 8-/11.- v v 0.0% EINS, ZWEI, ZERO SPARKLING ~ 10.-
SOFTGETRANKE 0.3! 8.- ESPRESSO MART (M 29~
) ) D\ /7
I s
BE WTR still / mit Sprudel 0.75I 12.-
N\ 7



https://www.caratello.ch/de/produzenten/fratelli-giacosa
https://champagne.zuerich/produkt-kategorie/cuvee/blank-de-noirs/

